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Structura parteneriatului pentru realizare R1

Structura parteneriatului pentru realizarea indicatorului de monitorizare R1-
Centru de cunostinte digital pentru perioada noiembrie 2025 - ianuarie 2026 este
urmatoarea:

Conform Acord colaborare din Cererea de

Partener finantare Raport
Institutul National de Cercetare-Dezvoltare
1 pentru Bioresurse Alimentare - IBA IBA X
Bucuresti
INCDO INOE 2000 Filiala Institutul de
2 Cercetari pentru Instrumentatie Analitica - ICIA X

ICIA Cluj-Napoca

Institutul National de Cercetare-Dezvoltare
3 pentru Tehnologii Izotopice si Moleculare - ITIM X

ITIM Cluj-Napoca

Universitatea de Stiintele Vietii "Regele
4 Mihai I" - Facultatea de Inginerie Alimentara USvT X
- USV Timisoara
Institutul National de Cercetare-Dezvoltare
pentru Masini si Instalatii destinate

) Agriculturii si Industriei Alimentare - INMA INMA ]
Bucuresti
Universitatea de Stiinte Agronomice si
6 Medicina Veterinara din Bucuresti USAMVE X
7 Universitatea ”Dunarea de Jos” din Galati ubJG X
8 Universitatea din Bucuresti uB X
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1. Introducere

Raportul prezinta activitatile desfasurate in perioada februarie 2026 - aprilie 2026
in cadrul subactivitatii A1.1 “R1 - Centru de cunostinte digital” si rezultatele
acestora.

In cadrul perioadei raportate, au fost realizate trei activitati principale.

In primul rand a continuat dezvoltarea platformei digitale METROFOOD-RO Evolve Si
au fost implementate functionalitatile esentiale precum:

e Delimitarea zonelor publice si private ale platformei din punct de vedere a
logicii codului

e Implementarea paginilor placeholder pentru paginile publice

e Implementarea navigarii pe paginile publice

e Implementarea paginilor placeholder pentru functionalitatile din zona privata
e Implementarea setarilor de utilizator

e Implementarea modului dark-mode

e Implementarea suportului pentru mai multe limbi (RO/EN)

in al doilea rand au fost abordate subiecte pe tema bunelor practici si proceduri de
testarea a platformelor digitale, cu accent in prima faza pe:

e Principii general ale testarii
e Tipuri de testarea aplicabile platformelor digitale

La final s-a efectuat pilotarea platformei, activitate realizata prin incarcarea de
continut si accesarea lui de catre utilizatorii finali.
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2. Dezvoltarea platformei METROFOOD-RO Evolve

2.1. Delimitarea zonelor publice si private ale platformei

In cadrul procesului de dezvoltare a platformei METROFOOD-RO Evolve a fost
realizata separarea arhitecturala a aplicatiei in doua componente principale: zona
publica si zona privata. Aceasta delimitare a fost implementata la nivelul logicii
aplicatiei si al structurii codului, urmarind respectarea principiilor moderne de
dezvoltare software, precum modularitatea, securitatea si mentenabilitatea.

Separarea a fost realizata prin definirea unor structuri de directoare, interfete
grafice si mecanisme de rutare a request-urilor, diferite. Aceasta abordare permite
extinderea ulterioara a platformei fara impact asupra stabilitatii generale a
sistemului si faciliteaza implementarea mecanismelor de autentificare si autorizare.

Zona publica include componente accesibile fara autentificare, in timp ce zona
privata contine functionalitati disponibile exclusiv utilizatorilor autentificati.
Controlul accesului este gestionat prin mecanisme dedicate de protectie a rutelor si
validare a sesiunii utilizatorului.

Au fost definite:
e rute publice si rute protejate;
e layout-uri separate pentru fiecare zona;

e structuri independente de componente si servicii.

Implementarea permite izolarea functionalitatilor sensibile si faciliteaza extinderea
ulterioara a aplicatiei fara impact asupra modulelor existente.

Prin urmare, componenta publica a aplicatiei Laravel este construita pe baza Blade
templates, in timp ce componenta privata adopta arhitectura specifica aplicatiilor
SPA, folosind rutarea si structura de fisiere oferite de framework-ul Vue.
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2.2. Implementarea functionalitatilor de baza ale zonei publice

Zona publica a platformei a fost dezvoltata prin implementarea functionalitatilor
fundamentale necesare accesului initial al utilizatorilor si navigarii intre paginile
disponibile. Tn aceastd etapd au fost create pagini placeholder care definesc
structura informationala a aplicatiei si permit validarea timpurie a designului
interfetei.

A fost implementat mecanismul de navigare intre pagini, utilizand un sistem de
rutare specific aplicatiilor web moderne, asigurand o experienta coerenta si intuitiva
pentru utilizatori. Navigarea permite acces rapid la sectiunile principale ale
platformei si stabileste cadrul pentru integrarea viitoarelor functionalitati.
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Functionalitatile dezvoltate in zona publica au rolul de a oferi o baza stabila pentru
prezentarea continutului si pentru interactiunea initiala cu utilizatorii, contribuind
totodata la testarea fluxurilor de utilizare si la validarea structurii aplicatiei inainte
de integrarea componentelor finale.

Au fost realizate urmatoarele componente:
e pagini placeholder pentru sectiunile publice;
e configurarea sistemului de routing;
e integrarea meniului principal de navigare;
e definirea layout-ului comun pentru paginile publice.

Paginile placeholder permit validarea fluxurilor de navigare si stabilirea structurii
aplicatiei inainte de integrarea continutului final si a logicii de business.

Acasa METROFOOD Evolve METROFOOD-RO Centru de cunostinte Servicii Stiri si evenimente Contact Dashboard

Acasd METROFOOD Evolve METROFOOD-RO Centru de cunostinte Servicii Stiri si evenimente Contact Autentificare

Bara de navigatie - zona publica

2.3. Functionalitati de interfata si experienta utilizator

Pentru imbunatatirea experientei utilizatorilor si alinierea la standardele moderne
de design digital, au fost implementate functionalitati dedicate interfetei grafice si
accesibilitatii aplicatiei.

Un element important introdus in aceasta etapa este modul “dark mode”, care
permite utilizatorilor schimbarea temei vizuale a platformei in functie de preferinte
sau de conditiile de utilizare. Implementarea presupune adaptarea componentelor
Ul si gestionarea dinamica a stilurilor vizuale, asigurand consistenta intre diferitele
sectiuni ale aplicatiei.

Aceasta functionalitate contribuie la reducerea oboselii vizuale, la cresterea
accesibilitatii si la modernizarea experientei generale oferite de platforma.

Implementarea a presupus:

e definirea unui sistem centralizat de gestionare a temei;
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e adaptarea componentelor Ul pentru suport dual (light/dark);
e aplicarea dinamica a stilurilor la nivel global,;

e persistarea preferintei utilizatorului.

Functionalitatea permite schimbarea instantanee a temei fara reincarcarea
aplicatiei si mentine consistenta vizuala in toate sectiunile platformei.
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Stiri si evenimente Contact Dashboard -0- Light & Dark CJ System

Optiuni schimbare tema pe zona publica a platformei
2.4. Suport multilingv (RO/EN)

in vederea extinderii accesibilitatii platformei si facilitarii utilizarii acesteia intr-
un context international, a fost implementat mecanismul de suport multilingv.
Platforma permite utilizarea interfetei atat in limba romana, cat si in limba
engleza.

Suportul multilingv al aplicatiei a fost realizata prin separarea resurselor lingvistice
de logica aplicatiei, utilizand fisiere dedicate pentru traduceri si mecanisme
dinamice de schimbare a limbii. Aceasta abordare permite adaugarea facila a unor
limbi suplimentare in etapele viitoare de dezvoltare.

Dashboard

Y
(

Dashboard ©: Light & Dark 3 System ® RC

%o EN (English)

%5 RO (Roman3a)

Configurare limba - pagini publice

Implementarea suportului multilingv contribuie la cresterea gradului de utilizare a
platformei si la adaptarea acesteia pentru colaborari si utilizatori din medii
diverse.
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3. Bune practici si proceduri de testare a platformelor digitale

Testarea reprezinta una dintre etapele esentiale ale ciclului de viata al dezvoltarii
software (Software Development Life Cycle - SDLC), avand rolul de a verifica daca
platforma digitala functioneaza conform cerintelor definite si ofera o experienta
sigurd si eficientd utilizatorilor finali. In contextul digitalizarii accelerate,
platformele online — fie ele aplicatii web, mobile sau sisteme enterprise — trebuie
sa functioneze intr-un mediu complex caracterizat de diversitate tehnologica,
volume mari de date si cerinte ridicate de securitate.

Procesul de testare nu trebuie privit doar ca o etapa finala inaintea lansarii
produsului, ci ca un proces continuu care insoteste toate fazele dezvoltarii: analiza,
proiectare, implementare si mentenanta. Identificarea timpurie a defectelor reduce
costurile de remediere si minimizeaza riscurile operationale.

Un rol important al testarii este prevenirea impactului negativ asupra utilizatorilor.
Erorile software pot conduce la:

e pierderi financiare;

e compromiterea securitatii datelor;

e deteriorarea reputatiei organizatiei;

e scaderea gradului de satisfactie al utilizatorilor.

Astfel, testarea contribuie direct la cresterea calitatii produsului digital si la
asigurarea stabilitatii operationale pe termen lung.

Obiectivul principal al testarii este validarea faptului ca platforma digitala satisface
cerintele functionale si nefunctionale stabilite in faza de analiza. Acest obiectiv
general poate fi detaliat in mai multe directii specifice:

a) Asigurarea functionalitatii corecte

Testarea verifica daca toate functiile aplicatiei opereaza conform
specificatiilor, inclusiv fluxurile principale si scenariile alternative de
utilizare.

b) Cresterea performantei sistemului

Platformele digitale trebuie sa raspunda rapid si stabil chiar si in conditii de
trafic ridicat. Testarea identifica limitarile de performanta si punctele critice
ale sistemului.
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Garantarea securitatii informatiilor

Protectia datelor utilizatorilor reprezinta o cerinta fundamentala. Testarea
urmareste identificarea vulnerabilitatilor si prevenirea accesului neautorizat.

Imbunatatirea experientei utilizatorului (UX)

Un sistem functional, dar dificil de utilizat, poate esua din punct de vedere
comercial. Testarea UX analizeaza claritatea interfetei si eficienta
interactiunii utilizator-platforma.

Conformitatea cu standardele si reglementarile

Platformele digitale trebuie sa respecte norme tehnice, legislatie privind
protectia datelor si standarde de accesibilitate.

Procedurile de testare analizate in acest capitol se aplica unei game largi de
platforme digitale, inclusiv:

aplicatii web;

aplicatii mobile;

platforme Software as a Service (5aa$);
sisteme informationale organizationale;

platforme educationale sau comerciale online.

Procesul implica mai multe categorii de actori:

dezvoltatori software;
testeri (QA engineers);
manageri de proiect;
specialisti UX;

utilizatori finali implicati in testarea de acceptanta.

Complexitatea platformelor moderne impune o abordare multidisciplinara, in care
testarea devine responsabilitatea comuna a intregii echipe.
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3.1. Principii generale ale testarii

In contextul dezvoltarii moderne de aplicatii, caracterizata prin cicluri rapide de
livrare si actualizari frecvente, testarea nu mai este perceputa ca o activitate izolata
realizata la finalul proiectului, ci ca o componenta continua si integrata in intregul
proces de dezvoltare. Aplicarea unor principii generale bine definite permite
standardizarea activitatilor de testare, cresterea predictibilitatii rezultatelor si
imbunatatirea colaborarii intre membrii echipei de proiect.

Principiile testarii ofera un cadru conceptual care ghideaza atat planificarea, cat si
executia testelor, contribuind la utilizarea eficienta a resurselor si la obtinerea unor
rezultate relevante pentru evaluarea calitatii platformelor digitale.

3.1.1. Principii fundamentale

Testarea eficienta se bazeaza pe un set de principii recunoscute in ingineria
software:

> Testarea timpurie (Shift Left Testing)

Defectele identificate in fazele initiale sunt mai usor si mai ieftin de corectat.
Integrarea testarii inca din etapa de analiza reduce riscurile ulterioare.

» Testarea nu demonstreaza absenta erorilor

Testarea poate confirma existenta defectelor, dar nu poate garanta
eliminarea completa a acestora. Scopul este reducerea riscului la un nivel
acceptabil.

> Trasabilitatea cerintelor

Fiecare test trebuie asociat unei cerinte specifice pentru a asigura acoperirea
completa a functionalitatilor.

> Reproductibilitatea rezultatelor

Testele trebuie sa poata fi replicate in aceleasi conditii pentru validarea
corecta a defectelor.

> Documentarea sistematica

Rezultatele testelor, scenariile si defectele identificate trebuie documentate
pentru analiza si audit.

Aceste principii conduc la adoptarea unor practici precum:

12
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e definirea criteriilor clare de acceptare inainte de dezvoltare;
e utilizarea scenariilor de test standardizate;
e monitorizarea permanenta a defectelor identificate;

e evaluarea periodica a eficientei testarii.

3.1.2. Abordari de testare

Diversitatea platformelor digitale si a metodologiilor de dezvoltare a determinat
aparitia unor abordari variate ale testarii, fiecare adaptata unor nevoi specifice ale
proiectului. Alegerea unei abordari adecvate depinde de complexitatea sistemului,
resursele disponibile si nivelul de risc acceptat.

Abordari de testare:
> Testare manuala

Executata de testeri umani, este esentiala pentru evaluarea experientei
utilizatorului si pentru scenarii exploratorii.

> Testare automata

Utilizeaza scripturi software pentru executia repetitiva a testelor. Este
eficienta pentru regresie si integrare continua.

> Testare bazata pe riscuri

Resursele de testare sunt concentrate asupra componentelor cu impact major
asupra functionarii sistemului.

> Testare iterativa si incrementala
Specifica metodologiilor Agile, unde testarea se desfasoara continuu pe

parcursul dezvoltarii.

3.1.3. Etica si responsabilitatea in testare

Pe langa dimensiunea tehnica, testarea platformelor digitale implica o componenta
etica semnificativa, determinata de impactul direct al sistemelor informatice asupra
utilizatorilor, organizatiilor si infrastructurilor digitale. Activitatile de testare pot
implica acces la date sensibile, simularea unor scenarii critice sau identificarea unor
vulnerabilitati majore, motiv pentru care acestea trebuie desfasurate conform unor
principii clare de responsabilitate profesionala.
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Etica in testare presupune adoptarea unei conduite orientate spre protejarea
utilizatorilor, respectarea cadrului legal si asigurarea transparentei procesului de
evaluare a calitatii software. Testerii nu au doar rolul de a identifica defecte
tehnice, ci si responsabilitatea de a preveni utilizarea necorespunzatoare a
informatiilor si de a contribui la dezvoltarea unor sisteme digitale sigure si fiabile.

In acest context, responsabilitatea etica in testare poate fi analizatd prin trei
directii principale:

e Protectia datelor personale

Datele reale utilizate in testare trebuie anonimizate pentru a preveni
incalcarea confidentialitatii.

o Testarea responsabila a securitatii

e Testele de securitate trebuie realizate in medii controlate pentru a evita
afectarea sistemelor reale sau perturbarea serviciilor active. Activitatile
precum scanarea vulnerabilitatilor sau testele de penetrare implica simularea
unor atacuri informatice, ceea ce poate genera efecte nedorite daca nu sunt
planificate corespunzator.

e Raportarea transparenta a defectelor

Problemele identificate trebuie raportate obiectiv, fara omiterea
informatiilor critice sau minimizarea impactului acestora. Transparenta
reprezinta un element fundamental al procesului de asigurare a calitatii,
deoarece deciziile de dezvoltare si lansare depind direct de acuratetea
informatiilor furnizate de echipa de testare.

Respectarea acestor principii contribuie la crearea unui proces de testare credibil si
profesionist.

3.2. Tipuri de testare aplicabile platformelor digitale

Testarea platformelor digitale presupune aplicarea unui ansamblu complex de
metode si tehnici prin care sunt evaluate atat functionalitatile sistemului, cat si
caracteristicile sale nefunctionale. Tn contextul aplicatiilor moderne, caracterizate
prin arhitecturi distribuite, integrarea serviciilor externe si utilizarea
multiplatforma, procesul de testare nu poate fi limitat la verificarea simpla a
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functionarii tehnice. Este necesara o abordare holistica, orientata spre calitate,
securitate si experienta utilizatorului.

Diversitatea tipurilor de testare reflecta complexitatea sistemelor digitale actuale.
Fiecare categorie de testare analizeaza platforma dintr-o perspectiva diferita,

contribuind la

identificarea defectelor,

reducerea riscurilor si optimizarea
performantei generale a produsului software.

Principalele tipuri de testare analizate in acest capitol.

Tip de testare

Obiectiv principal

Moment aplicare

Beneficiu major

Testare
functionala

Validarea cerintelor si a
comportamentului
aplicatiei

Pe intreg ciclul de
dezvoltare

Asigura
corectitudinea
functionala a
sistemului

Testare UX/UI

Evaluarea experientei

Iterativ, pe durata

Creste satisfactia si

utilizatorului si a usurintei | dezvoltarii eficienta

in utilizare utilizatorilor
Testare de Analiza vitezei de raspuns | Inainte de lansare | Mentine
performanta si a stabilitatii sistemului | si la scalare functionarea stabila

la trafic ridicat

Testare de Identificarea Continua, pe tot Reduce riscurile de
securitate vulnerabilitatilor si ciclul de viata atacuri informatice

protejarea datelor
Testare de Verificarea functionarii pe | Inaintea lansarii Asigura
compatibilitate | diverse platforme si versiunilor accesibilitate

dispozitive multiplatforma
Testare de Confirmarea stabilitatii Dupa fiecare Previne introducerea
regresie dupa modificari software | actualizare defectelor noi

3.2.1. Testare functionala

Testarea functionala reprezinta una dintre componentele fundamentale ale
procesului de asigurare a calitatii software, avand ca scop verificarea conformitatii
platformei digitale cu cerintele functionale specificate in documentatia de analiza

15

UNIVERSITAS

. ﬁ 2
IOFT “ings

bucworay

LN.C.D.T.LM.




Cofinantat de
Uniunea Europeana

Consolidarea integrarii nodului romanesc METROFOOD-RO in infrastructura
europeana de cercetare METROFOOD-RI, acronim METROFOOD-RO Evolve
Cod SMIS 2021+ 309287

si proiectare. Aceasta se concentreaza pe ,,ce face sistemul”, nu pe ,cum este
implementat”.

In cadrul dezvoltarii unei platforme digitale, testarea functionald este realizata
progresiv, incepand cu verificarea componentelor individuale si continuand cu
evaluarea interactiunilor dintre module pana la validarea sistemului complet.

Ulterior, aplicatia este evaluata ca sistem unitar, simuland scenarii reale de utilizare,
iar in etapa finala utilizatorii sau beneficiarii valideaza daca solutia raspunde
nevoilor operationale reale.

n mod uzual, testarea functionald include urmatoarele niveluri:

e testarea unitra (Unit Testing), orientata spre verificarea componentelor
individuale

e testarea integrarii, care valideaza comunicarea dintre module
e testarea sistemului, unde aplicatia este evaluata ca ansamblu complet

o testarea de acceptanta, realizata impreuna cu utilizatorii finali

Rezultatele testarii functionale sunt evaluate prin indicatori precum gradul de
acoperire a cerintelor, rata defectelor identificate si stabilitatea fluxurilor
operationale. Importanta acestei testari consta in faptul ca valideaza
functionalitatea de baza a platformei, constituind premisa tuturor celorlalte
activitati de testare.

3.2.2. Testare de utilizabilitate (UX/UI)

Testarea de utilizabilitate analizeaza interactiunea dintre utilizator si platforma
digitala, avand ca obiectiv evaluarea gradului de intuitivitate si eficienta a
experientei oferite. in dezvoltarea moderna a aplicatiilor, succesul unui produs nu
depinde exclusiv de corectitudinea tehnica, ci si de capacitatea acestuia de a facilita
realizarea rapida si eficienta a sarcinilor utilizatorilor.

Aceasta forma de testare urmareste identificarea obstacolelor cognitive intampinate
in utilizare, precum navigarea neclara, terminologia ambigua sau fluxurile de lucru
excesiv de complexe.

Evaluarea se realizeaza frecvent prin observarea utilizatorilor reali in timp ce
executa sarcini specifice, fiind analizate reactiile acestora, timpul necesar finalizarii
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activitatilor si numarul erorilor comise. In mediile digitale moderne sunt utilizate si
metode remote, care permit colectarea datelor de utilizare la scara larga.

Indicatorii utilizati pentru evaluarea utilizabilitatii includ timpul de finalizare a
sarcinilor, rata de abandon, frecventa erorilor utilizatorilor si scorurile obtinute in
chestionare standardizate de evaluare a experientei. Prin integrarea rezultatelor
obtinute, dezvoltatorii pot optimiza fluxurile aplicatiei si pot reduce semnificativ
dificultatile intampinate de utilizatori.

3.2.3. Testare de performanta

Testarea de performanta are rolul de a evalua comportamentul platformei digitale
din perspectiva vitezei de raspuns, stabilitatii si capacitatii de procesare in conditii
variate de utilizare. Intr-un mediu online competitiv, performanta reprezinta un
factor critic, deoarece intarzierile sau blocajele pot determina abandonul rapid al
aplicatiei.

Aceasta testare presupune simularea unor volume diferite de utilizatori simultani
pentru a analiza modul in care sistemul gestioneaza incarcarea normala, cresterile
bruste de trafic sau utilizarea continua pe perioade indelungate. Prin aceste simulari
sunt identificate limitele infrastructurii, punctele de congestionare si componentele
care afecteaza timpul de raspuns.

Principalele scenarii analizate includ:
e testarea la incarcare (load testing)
e testarea in conditii extreme (stress testing)
e simularea cresterilor bruste de trafic (spike testing)
e verificarea stabilitatii pe termen lung (endurance testing)

e evaluarea capacitatii de scalare a sistemului

Analiza performantei implica monitorizarea resurselor hardware si software,
inclusiv utilizarea procesorului, consumul de memorie, latenta retelei si viteza de
procesare a cererilor. De asemenea, sunt evaluate interactiunile cu baza de date si
eficienta mecanismelor de caching. Rezultatele permit optimizarea arhitecturii
aplicatiei si dimensionarea corecta a infrastructurii, mai ales in mediile cloud
scalabile.
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Prin identificarea timpurie a problemelor de performanta se evita situatiile in care
aplicatia devine indisponibila in momente critice, cum ar fi lansarile comerciale
sau perioadele cu trafic intens.

3.2.4. Testare de securitate

Testarea de securitate este orientata spre protejarea datelor si prevenirea
accesului neautorizat la resursele platformei digitale. intrucat aplicatiile moderne
gestioneaza frecvent informatii personale sau financiare, securitatea reprezinta o
cerinta fundamentala si nu doar o caracteristica optionala.

Procesul presupune evaluarea mecanismelor de autentificare si autorizare,
verificarea protectiei datelor transmise si identificarea vulnerabilitatilor
exploatabile. Sunt simulate scenarii de atac pentru identificarea vulnerabilitatilor,
precum injectiile de cod, manipularea inputului utilizatorului sau exploatarea
configurarilor incorecte ale serverelor.

Printre vulnerabilitatile frecvent investigate se numara:
¢ injectiile SQL
e atacurile Cross-Site Scripting (XSS)
e gestionarea incorecta a sesiunilor
e expunerea datelor sensibile
e configurarile nesigure ale serverului

Testarea securitatii contribuie la respectarea principiilor de confidentialitate,
integritate si disponibilitate a informatiei. Implementarea unor mecanisme precum
criptarea datelor, autentificarea multifactor si validarea stricta a datelor de
intrare reduce semnificativ riscul incidentelor de securitate. Rezultatele acestor
teste sunt esentiale pentru conformitatea cu reglementarile privind protectia
datelor si pentru mentinerea increderii utilizatorilor.

3.2.5. Testare de compatibilitate

Platformele digitale trebuie sa functioneze corect intr-un ecosistem tehnologic
extrem de variat, caracterizat prin numeroase browsere, sisteme de operare,
dispozitive si dimensiuni de ecran. Testarea de compatibilitate verifica daca
aplicatia ofera un comportament consistent indiferent de mediul de utilizare.
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Aceasta testare analizeaza modul in care aplicatia se comporta pe:
e browsere diferite;
e sisteme de operare variate;
e dispozitive mobile si desktop;
e rezolutii si dimensiuni diferite ale ecranului.

Problemele identificate frecvent includ diferente de randare vizuala, functii
indisponibile in anumite configuratii sau comportamente neuniforme ale
elementelor interactive.

Prin verificarea compatibilitatii retroactive si a interoperabilitatii intre platforme,
dezvoltatorii pot asigura accesibilitatea aplicatiei pentru un numar cat mai mare
de utilizatori, reducand fragmentarea experientei digitale.

3.2.6. Testare de regresie

Testarea de regresie are rolul de a confirma faptul ca modificarile sau actualizarile
introduse in sistem nu afecteaza functionalititile existente. In mediile de
dezvoltare moderne, caracterizate prin livrari frecvente si actualizari continue,
acest tip de testare devine indispensabil pentru mentinerea stabilitatii aplicatiei.

Dupa fiecare modificare a codului, sunt reexecutate scenarii de test anterior
validate pentru a identifica eventuale efecte secundare nedorite. Deoarece aceste
verificari sunt repetitive, testarea de regresie este frecvent automatizata, ceea ce
permite rularea rapida a unui numar mare de teste si detectarea imediata a
problemelor introduse accidental.

Prin monitorizarea timpului de executie a testelor si a defectelor aparute dupa

actualizari, echipele de dezvoltare pot evalua stabilitatea versiunilor lansate si pot
reduce riscurile asociate implementarilor frecvente.
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4. Crearea de continut pentru Centrul de cunostinte digital

Pe langa alte functionalitati, platforma Centrului de cunostinte digital creste
vizibilitatea temelor de interes din domeniul agroalimentar, specialistii consortiului
METROFOOD-RO promovand articole cu impact pentru utilizatorii publici, articole
realizate pe baza expertizei in domeniul abordat. Astfel de articole pot fi vizualizate
in sectiunea Centrului de cunostinte digital.

Exemple de articole create pentru Centrul de cunostinte digital

CAT NE COSTA, DE FAPT, CONTAMINAREA ALIMENTARA? ROLUL CERCETARII iN
PREVENIREA CRIZELOR

Cu cateva zile inainte de sarbatorile de Paste, Romania a trecut printr-un scenariu
de cosmar pentru siguranta alimentara: un lot de aproximativ 1,5 milioane de oua
contaminate cu Salmonella, gata sa intre in circuitul comercial, a fost oprit de la
comercializare de catre ANSVSA Vaslui. In urma analizelor, s-a constatat ca in jur de
60.000 de gaini din doua ferme erau infectate. Decizia de blocare a produselor a
fost luata rapid, dar in spatele ei s-a aflat o realitate economica mult mai complexa:
fiecare zi de intarziere ar fi putut transforma un incident controlabil intr-o criza cu
pierderi de milioane de euro.Acest caz nu este singular. La nivel global,
contaminarea alimentara genereaza anual pierderi de miliarde de dolari, afectand
atat companiile, cat si functionarea intregului sistem agroalimentar. In Regatul Unit,
un focar de Escherichia coli a dus la retragerea rapida a produselor de pe piata si la
blocaje in lanturile de aprovizionare. In Statele Unite, un incident similar a generat
pierderi directe de peste 6,5 milioane de dolari pentru o singura companie. In
industrie, costul mediu al retragerii unui produs deja ajuns pe piata, atunci cand se
constata ca acesta poate reprezenta un risc pentru consumatori, se situeaza intre
10 si 14 milioane de dolari, iar in aproximativ un sfert din cazuri depaseste 30 de
milioane. lar aceste cifre nu includ pierderile indirecte, care pot fi de zeci de ori
mai mari. Pentru o companie din industria alimentara, un astfel de incident nu este
doar o problema de conformare, ci un adevarat soc economic. In momentul in care
apare suspiciunea de contaminare, produsele sunt retrase, loturile sunt blocate, iar
productia poate fi oprita complet. Primele pierderi sunt directe: distrugerea
stocurilor, costuri logistice si operationale. Insa adevaratul impact apare ulterior.
Contractele comerciale pot fi suspendate, partenerii devin mai reticenti, iar accesul
pe anumite piete poate fi restrictionat. Costurile legale si eventualele despagubiri
cresc presiunea financiara, iar imaginea companiei este afectata. Studiile arata ca
pana la 15% dintre consumatori renunta definitiv la un brand dupa un incident de
contaminare (cazul Odwalla din SUA). In plus, costurile indirecte — pierderea cotei
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de piata, scaderea vanzarilor si deteriorarea reputatiei — pot fi de 10 pana la 50 de
ori mai mari decat costurile directe.in cazul din Vaslui, chiar daca produsele nu au
ajuns pe piata, impactul economic este evident. Blocarea unui volum atat de mare
de produse inseamna pierderi pentru ferme, TntrerAuperi in activitatea centrelor de
sortare si probleme logistice pentru distribuitori. In astfel de situatii, efectele nu
raman izolate, ci se propaga rapid pe ?ntrgg lantul agroalimentar pentru ca
contaminarea nu afecteaza doar producatorul. Intr-un sistem interconectat, fiecare
veriga este vulnerabila: producatorii pierd materie prima si productie
transportatorii inregistreaza blocaje logistice, depozitele si centrele de sortare 151
intrerup activitatea iar retailerii se confrunta cu retragerl si lipsa produselor Tn
aceste conditii, o problema locala poate deveni rapid o criza extinsa. Pe masura ce
lanturile de aprovizionare devin mai complexe, riscurile cresc, iar efectele sunt tot
mai greu de controlat. n acest context, intrebarea nu mai este daca va aparea un
incident, ci cat de pregatit este sistemul sa il previna? Raspunsul incepe sa fie cautat
tot mai des in cercetare, nu doar ca reactie, ci ca mecanism de anticipare intrucat
in centrele de cercetare riscurile sunt analizate inainte de a deveni vizibile in piata.
Metodele moderne de testare permit identificarea rapida a contaminantilor,
sistemele digitale de monitorizare pot urmari traseul produselor inca din faza de
productie, iar analiza datelor ofera posibilitatea de a anticipa zonele de risc si de
a interveni inainte ca problemele sa escaladeze.in acest ecosistem, infrastructuri
precum METROFOOD-RI devin tot mai relevante pentru ca ele nu functioneaza doar
ca laboratoare, ci ca puncte de interconectare intre cercetare si industrie. Aici sunt
dezvoltate metode de detectie mai rapide, sunt validate proceduri de siguranta si
sunt integrate date din surse multiple pentru a construi o imagine cat mai completa
asupra riscurilor. Mai mult decat atat, aceste centre pot contribui la imbunatatirea
trasabilitatii, una dintre cele mai mari vulnerabilitati ale sistemului alimentar.
Atunci cand sursa unei cpntaminéri este identificata rapid, impactul economic poate
fi limitat semnificativ. In lipsa acestei capacitati, insa, intreaga productie poate fi
afectata, iar pierderile cresc exponential. Pentru industrie, aceasta schimbare de
perspectiva este esentiala. Colaborarea cu infrastructuri de cercetare nu mai este
doar o optiune, ci o forma de protectie economica. Costurile asociate preventiei -
testare, monitorizare, analiza - sunt, in majoritatea cazurilor, incomparabil mai mici
decat cele generate de o criza.Privind in ansamblu, contaminarea alimentara nu mai
poate fi tratata doar ca o problema de siguranta ci, in egala masura, o problema
economica. lar intr-un sistem in care un singur incident poate genera pierderi de
zeci de milioane de euro si poate afecta increderea consumatorilor pe termen lung,
investitia in cercetare devine o necesitate.

Costul preventiei exista. Dar costul lipsei acesteia este, de fiecare data, mult mai
mare.
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O CLASIFICARE A COMPUSILOR CU ACTIVITATE ANTIOXIDANTA

Compusii chimici care pot intarzia pornirea sau pot incetini viteza reactiei de oxidare a
lipidelor in diferite sisteme biologice sunt cunoscuti sub numele de compusi antioxidanti.

Antioxidantii protejeaza componentele cheie ale celulei prin neutralizarea efectelor
negative ale radicalilor liberi, care sunt produse secundare naturale a metabolismului
celular (Miller et al., 2000). Radicalii liberi sunt substante care ramin sau apar in urma
arderilor si care genereaza reactii nocive pentru celule. (Prior et al., 1998). Radicalii liberi
sunt atomi, molecule sau ioni care contin un electron nepereche, ceea ce ii face instabili si
foarte reactivi. Ei sunt responsabili de deteriorarea moleculelor relevante din punct de
vedere biologic iar lipidele, acizii nucleici si proteinele sunt principalele tinte. Generarea
de radicali liberi in corpul nostru are loc ca urmare a expunerii la diferite conditii
fiziochimice sau stari patologice (Carocho, 2013). Molecula radicalilor liberi contine unul
sau mai multi electroni necuplati pe orbitalii exteriori (Figura 1).

electron fara pereche .
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Figura 1. Reprezetare grafica a radicalilor liberi si a principiului de blocarea a
acestora prin donarea de electroni de substante cu caracter antioxidant

Prezenta acestor electroni confera instabilitate, radicalii liberi fiind foarte reactivi la
interactiunea cu alte molecule din necesitatea de a cupla electronii si a forma un compus
mai stabil (Duca et al., 2002). Acesti radicali liberi ataca cele mai apropiate molecule,
ludndu-le un electron. Cand molecula atacata isi pierde electronul, devine ea insdsi un
radical liber, incepand o reactie in lant (Prior et al., 1998). Acesta este motivul pentru care
radicalii liberi sunt foarte puternic reactivi si pot reactiona cu proteine, lipide, carbohidrati
si ADN. Corpul uman foloseste un sistem de aparare antioxidant pentru a neutraliza
nivelurile excesive de specii reactive de oxigen (SRO). Acest sistem este format din
antioxidanti enzimatici si non-enzimatici. Rolul radicalilor liberi in inducerea multor boli a
fost pe larg dovedit. Numeroase reactii biochimice, care au loc in organismul uman,
genereaza specii reactive de oxigen care pot produce leziuni biomoleculelor importante
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daca nu sunt dezactivate la timp de catre constituentii celulari (Halliwell, 1994).
Antioxidantii naturali enzimatici (superoxid dismutaza, glutation peroxidaza, catalaza si
metionina reductaza) sunt produsi de organism si au rolul de a descompune si elimina
radicalii liberi (Figura 2). Antioxidantii non-ezimatici (vitamina C, vitamina E, beta-
carotenul) tin sub control reactiile in lant ale radicalilor liberi. Flavonoidele si derivatele
acestei grupe s-au dovedit a avea un grad ridicat de activitate antioxidanta si s-a constatat
ca sunt raspandite pe scara larga in material vegetal (Rajani, 2004). Caracteristicile
antioxidante ale materialelor derivate din plante pot fi atribuite continutului lor de
polifenoli - micronutrienti cu activitate antioxidanta (Lugasi, 2003). Antioxidantii pot fi
naturali sau sintetici. Antioxidantii naturali sunt mecanisme de aparare ale celulei care
elimina speciile reactive de oxigen si pot fi clasificati in diferite grupe in functie de
proprietatile lor - antioxidanti endogeni si antioxidanti naturali. Antioxidantii endogeni
includ glutation, acid alfa-lipoic, coenzima Q, feritina, acid uric, bilirubina, metalotioneina,
l-carnitina, melatonina, superoxid dismutaza enzimatica (SOD), catalaza (CAT), glutation
peroxidaze (GPX), tioredoxine (TRX) si peroxiredoxine (PRX) (Yoshida et al., 2003). Alti
antioxidanti pot fi obtinuti din dieta, cum ar fi acidul ascorbic (Vitamina C), tocoferolul, B-
carotenul (Vitamina A), acidul lipoic, acidul uric, glutationul si metabolitii polifenolici. Din
clasa antioxidantilor sintetici binecunoscuti sunt Butil-hidroxi-anisol (BHA); butil-hidroxi-
toluen (BHT); galat de propil (PG); si butilhidrochinona tertiara (TBHQ) BHA si BHT sunt
compusi fenolici sintetizati in laborator care sunt adesea adaugati la alimente pentru
conservarea grasimilor. Cu toate acestea, aceleasi proprietati chimice care fac BHA si BHT
conservanti excelenti pot fi, de asemenea, implicate in efectele negative asupra sanatatii.
Caracteristicile oxidative ale BHA si BHT pot contribui la carcinogenitate sau
tumorigenicitate. Cercetari ample au aratat ca doze mari de acest ingredient cauzeaza
leziuni semnificative plamanilor, ficatului si rinichilor. De asemenea, s-a demonstrat ca
consumul oral al acestui ingredient are efecte toxice asupra sistemului de coagulare a
sangelui din organism. Exista, de asemenea, dovezi disponibile pentru a demonstra ca
activitatea de metabolizare poate fi dificila cu BHA si BHT, ducand la schimbari de sanatate
si comportament (Bauer et al., 2001). Unii antioxidanti non-enzimatici precum acidul uric,
vitamina E, glutationul si CoQ10 sunt sintetizati in corpul uman si pot fi, de asemenea,
derivati din surse dietetice. Polifenolii sunt clasa principala de antioxidanti care provin din
dieta (Ratnam et al., 2006). Recent, a sporit interesul pentru antioxidantii naturali datorita
preocuparilor legate de efectele adverse ale antioxidantilor sintetici asupra sanatatii
umane. Astazi, aproape toate alimentele procesate contin antioxidanti sintetici si, in ciuda
faptului ca au fost raportate sigure in trecut, mai multe studii au abordat pericolul lor
pentru sanatatea umana, printre care leziuni ale ficatului, rinichilor si plamanilor,
mutageneza, carcinogeneza si multe altele. Din acest motiv, intre anii 2011 si 2012,
autoritatea europeana pentru siguranta alimentelor a reevaluat nivelurile maxime de aport
a acestora la adulti si copii. Avand in vedere factorii de risc in crestere legati de antioxidantii
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sintetici, a existat o tendinta globala catre utilizarea si cautarea unor substante naturale
eficiente ca antioxidanti terapeutici. in contextul interesului tot mai mare pentru
antioxidantii naturali si pentru reducerea impactului negativ asupra mediului, valorificarea
deseurilor alimentare vegetale reprezinta o directie deosebit de promitatoare. Resturi
precum pielitele de fructe si legume, tescovina rezultata din procesarea strugurilor sau a
altor fructe, precum si semintele, considerate adesea simple reziduuri, sunt in realitate
surse valoroase de compusi bioactivi, in special polifenoli cu puternica activitate
antioxidanta. Utilizarea acestor subproduse nu doar ca reduce cantitatea de deseuri
generate de industria alimentara, ci contribuie si la obtinerea unor ingrediente functionale
cu potentiale beneficii pentru sanatate.

i . .
‘ Antioxidanti ‘
‘ Enzimatici ‘ Non-enzimatici ‘
; : Minerale Vitamine
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Figura 2. Clasificarea compusilor cu caracter antioxidant (dupa Shalaby & Shanab, 2013).
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Integrarea antioxidantilor extrasi din deseuri vegetale in alimente, suplimente sau produse

cosmetice sustine conceptul de economie circulara si raspunde cererii tot mai mari a

consumatorilor pentru produse naturale, sigure si sustenabile. Astfel, ceea ce pana nu

demult era considerat inutil poate deveni o resursa valoroasa, demonstrand ca stiinta si

inovatia pot transforma provocarile legate de mediu si sanatate in oportunitati reale pentru

viitor.
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ETICHETA CURATA (,,CLEAN LABEL”) - INTRE PERCEPTIA CONSUMATORULUI Sl
REALITATEA TEHNOLOGICA

Introducere: In ultimele doud decenii, industria alimentara a fost profund influentata de
schimbarile in comportamentul consumatorilor, care manifesta un interes tot mai mare
pentru produse considerate ,,naturale”, sigure si usor de inteles. in acest context, conceptul
de ,eticheta curata” (,clean label”) a devenit un element central in comunicarea dintre
producatori si consumatori. Desi nu are o definitie legala oficiala, termenul este utilizat pe
scara larga pentru a descrie produse cu liste de ingrediente scurte, fara aditivi sintetici si
cu un grad redus de procesare (Asioli et al., 2017).Popularitatea acestui concept reflecta
dorinta consumatorilor de a avea mai mult control asupra alimentatiei lor, dar ridica in
acelasi timp intrebari importante: Ce inseamna cu adevarat ,,curat”? Este un produs ,,clean
label” automat mai sanatos? Si cat de realist este acest ideal din punct de vedere tehnologic?

Definirea conceptului ,,clean label” ,,Clean label” este un concept flexibil, definit mai
degraba de perceptiile consumatorilor decat de standarde stiintifice sau reglementari
oficiale (Asioli et al., 2017). n general, produsele asociate cu acest termen au urméatoarele
caracteristici: contin un numar redus de ingrediente; utilizeaza termeni simpli, usor de
recunoscut; evita aditivii artificiali; sunt percepute ca fiind mai ,naturale”. Studiile arata
ca aceasta preferinta pentru simplitate este legata de nevoia de transparenta si incredere.
Consumatorii tind sa respinga ingredientele cu denumiri chimice complexe, chiar daca
acestea sunt sigure si aprobate de autoritatile de reglementare (Roman et al., 2017).

Perspectiva consumatorului: Din punct de vedere psihologic, alegerea produselor ,,clean
label” este influentata de euristici simple — reguli mentale rapide care ajuta la luarea
deciziilor. De exemplu, ,,daca nu pot pronunta ingredientul, inseamna ca nu este bun” sau
»hatural inseamna sanatos”. Aceste convingeri nu sunt intotdeauna sustinute de dovezi
stiintifice, dar au un impact major asupra comportamentului de cumparare (Roman et al.,
2017).Cercetarile arata ca termenii precum ,natural”, ,fara aditivi” sau ,traditional”
genereaza o perceptie pozitivd automata, asociatd cu sanatatea si siguranta. in realitate,
insa, valoarea nutritionala a unui produs depinde de compozitia sa globala, nu doar de tipul
ingredientelor utilizate (EUFIC, 2022). Astfel, ,.clean label” functioneaza nu doar ca un
indicator de calitate, ci si ca un instrument de comunicare emotionala intre producatori si
consumatori.

Provocari tehnologice in industria alimentara: Din perspectiva tehnologiei alimentare,
implementarea principiilor ,,clean label” este mult mai complexa decat pare. Aditivii
alimentari, desi adesea perceputi negativ, au roluri esentiale: prelungesc durata de
valabilitate, previn dezvoltarea microorganismelor si stabilizeaza produsele (Chauhan &
Rao, 2024).Eliminarea acestor aditivi necesita gasirea unor alternative naturale, cum ar fi
extractele vegetale, enzimele sau procesele de fermentatie. Totusi, aceste solutii vin cu
limitari: eficienta variabila;costuri mai ridicate;sensibilitate la conditiile de
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depozitare;posibile modificari ale gustului si texturii (Aadil, 2022; Singh et al., 2021).1n
anumite domenii, precum industria carnii, reducerea conservantilor poate afecta siguranta
microbiologica, ceea ce reprezinta o problema majora (Troy & Kerry, 2010). Astfel,
producatorii trebuie sa gaseasca un echilibru intre cerintele consumatorilor si necesitatea
de a respecta standardele stricte de siguranta alimentara.

Tendinte actuale si inovatie: Tn ultimii ani, conceptul ,.clean label” a evoluat semnificativ.
Daca initial era asociat in principal cu eliminarea aditivilor sintetici, astazi accentul se muta
catre dezvoltarea unor ingrediente functionale naturale. (Finnegan & Krzyzaniak, 2024).
Printre cele mai importante directii de inovatie se numara:postbioticele rezultate din
fermentatie; extractele vegetale cu rol antioxidant si antimicrobian; ingredientele pe baza
de plante; procesele fizice si enzimatice pentru modificarea ingredientelor (Park & Kim,
2021). Aceste solutii reflecta o schimbare de paradigma: de la simplificarea retetelor catre
crearea unor produse care sunt simultan naturale, functionale si sustenabile

Critici si limitari: n ciuda popularitatii sale, conceptul de ,.clean label” este frecvent
criticat in literatura de specialitate. Principalele probleme identificate sunt:lipsa unei
definitii  oficiale;posibilitatea utilizarii termenului in scopuri de marketing
inselator;confuzia dintre ,natural” si ,sanatos” (Center for Science in the Public Interest,
2023). Un produs poate avea o lista scurta de ingrediente si totusi sa contina cantitati mari
de zahar, sare sau grasimi. in plus, unele ingrediente naturale pot avea efecte similare cu
aditivii sintetici, chiar daca sunt percepute diferit de consumatori (EUFIC, 2022).Aceste
aspecte subliniaza necesitatea unei abordari critice si informate din partea consumatorilor,
dar si a unei comunicari mai transparente din partea industriei

Concluzii: ,,Eticheta curata” reprezinta un concept complex si dinamic, aflat la intersectia
dintre stiinta, perceptie si marketing. Desi reflecta o tendinta legitima catre transparenta
si simplitate, aplicarea sa este limitata de constrangeri tehnologice si de lipsa unei definitii
clare. Pentru consumatori, ,clean label” poate fi un punct de plecare util in alegerea
alimentelor, dar nu ar trebui sa inlocuiasca o evaluare mai ampla a calitatii nutritionale.
Pentru industrie, provocarea consta in dezvoltarea unor produse care sa raspunda acestor
asteptari fara a compromite siguranta si stabilitatea alimentelor. in viitor, succesul acestui
concept va depinde de capacitatea de a integra, intr-un mod transparent si responsabil,
inovatia stiintifica cu nevoile reale ale consumatorilor.
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O ANALIZA A ALIMENTATIEI UMANE DIN PERSPECTIVA SOCIO-CULTURALA

Alimentatia constituie o necesitate primordiala in mentinerea vietii umane. Domeniul
alimentatiei, pe parcursul evolutiei sale, a suferit un sir de transformari si a dezvoltat noi
directii incat, la momentul actual, cunoastem o diversitate enorma in ceea ce priveste
formele sale de utilizare si rolul sau. Hrana este atat un element biologic necesar pentru a
mentine organismul uman in viata, cat si pe cel social, incercand sa fundamenteze
interconexiunea stabilita. (Cebotari, 2014).Hrana este un sistem simbolic complex care
reflecta valorile si identitatile culturale. Antropologii sustin ca alimentele consumate,
modul de preparare si ritualurile asociate sunt influentate de factori istorici, geografici si
religiosi. De exemplu, dieta mediteraneana este considerata o expresie a patrimoniului
cultural imaterial, avand radacini adanci in practicile agricole si traditiile culinare ale
regiunii (UNESCO, 2010). Mesele comune reprezinta mai mult decat un act de consum
alimentar; ele sunt simboluri ale solidaritatii sociale, avand un rol esential in consolidarea
relatiilor intre indivizi si comunitati. In diverse culturi, impartasirea hranei este considerata
o forma profunda de ospitalitate si integrare sociala, fiind adesea insotita de ritualuri si
practici simbolice.De exemplu, in Romania, sarbatorile pascale sunt o ocazie majora pentru
reuniuni familiale, unde mesele sunt incarcate de semnificatie culturala si spirituala.
Preparatele traditionale, precum ouale rosii, cozonacul si drobul, nu doar hranesc, ci si
simbolizeaza renasterea, unitatea si continuitatea traditiei. Oul rosu este asociat cu
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simboluri religioase crestine, precum sacrificiul si invierea lui lisus, dar si cu idei de
fertilitate si prosperitate, transmise din generatie in genera;ie.Tn alte culturi, mesele
festive au semnificatii similare. in Statele Unite, de exemplu, cina de Thanksgiving este un
simbol al multumirii si solidaritatii nationale, in care familiile se aduna pentru a impartasi
nu doar mancarea, ci si povesti si experiente. Traditia curcanului si a placintei de dovleac
reflecta legatura cu istoria colonizarii si cu valorile de comunitate si recunostinta.Ritualurile
religioase sunt, de asemenea, esentiale in aceasta dinamica. in timpul Ramadanului,
musulmanii din intreaga lume isi incheie postul zilnic cu masa de Iftar, un moment de
impartasire a hranei care consolideaza legaturile familiale si comunitare. Desi alimentele
specifice difera de la o regiune la alta, actul de a imparti hrana dupa o zi de abstinenta
subliniaza solidaritatea si empatia fata de cei nevoiasi.
(https://journals.openedition.org/aof/). De asemenea, ospitalitatea joaca un rol crucial in
multe culturi. Tn Europa de Est, a servi oaspetilor o masa imbelsugata este considerat un
semn de respect si prietenie. in Georgia, traditia ,,supra” - un ospat festiv - este
acompaniata de toasturi elaborate, care celebreaza relatiile, sanatatea si valorile
comune.Actul de a manca in comun faciliteaza nu doar legaturi emotionale, ci si integrarea
culturald, in special in contexte de migratie sau diversitate etnicd. In comunitatile
multiculturale, mesele comune devin spatii de invatare si schimb, unde retetele si
ingredientele specifice unei culturi devin accesibile altora, creand noi identitati culinare
hibride.Astfel, rolul socio-relational al alimentatiei transcende nevoile fizice, reflectand
solidaritatea, empatia si interdependenta dintre indivizi si grupuri. Mesele comune nu doar
hranesc trupurile, ci si intaresc tesatura sociala si identitara a comunitatilor.

Dar fiecare cultura vine nu doar cu alimente sau ritualuri specifice, ci si cu destule
restrictii.

Tabuurile alimentare sunt restrictii culturale, religioase sau sociale legate de consumul
anumitor alimente, avand o semnificatie simbolica profunda in cadrul comunitatilor care le
practica. Ele reflecta nu doar credinte religioase, ci si identitati culturale, ierarhii sociale
sau relatia oamenilor cu natura si mediul inconjurator.Tabuurile alimentare sunt adesea
influentate de norme religioase, perceptii legate de puritate sau impuritate, si de
necesitatea mentinerii ordinii sociale. Antropologii, precum Mary Douglas, argumenteaza ca
aceste reguli nu sunt arbitrare, ci reprezinta un mod de a categoriza lumea si de a defini
ceea ce este acceptabil sau interzis. in iudaism si islam consumul de carne de porc este
strict interzis. Acest tabu este justificat religios in textele sacre, precum Tora si Coranul,
dar are si radacini ecologice si economice. Intr-un climat cald, precum cel din Orientul
Mijlociu, porcii erau greu de intretinut si erau asociati cu riscuri pentru sanatate.in
hinduism vacile sunt considerate sacre si nu sunt sacrificate pentru hrana. Ele simbolizeaza
fertilitatea, maternitatea si abundenta, fiind venerate ca animale divine.in traditiile
ortodoxe si catolice, anumite alimente, precum carnea sau lactatele, sunt evitate in timpul
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posturilor religioase, simbolizand purificarea spirituala si renuntarea la placeri
materiale.Tabuurile alimentare contribuie la intarirea identitatii colective si la delimitarea
grupurilor sociale. Prin respectarea acestor reguli, indivizii isi afirma apartenenta la o
comunitate si aderarea la valorile acesteia. De exemplu, practicile kosher in iudaism sau
halal in islam nu sunt doar reguli dietetice, ci si expresii ale identitatii religioase si culturale.

Globalizarea a avut un impact semnificativ asupra obiceiurilor alimentare din intreaga lume,
conducand la o omogenizare a gusturilor si la uniformizarea alimentatiei. Aceasta schimbare
este simbolizata de lanturi internationale de fast-food, precum McDonald’s, care au aparut
aproape in orice colt al lumii. Aceste branduri globale au adus un tip de alimentatie
standardizat, usor accesibil si rapid, care se adapteaza la stilul de viata urban modern.
McDonald’s, in particular, este adesea vazut ca un simbol al occidentalizarii alimentare,
reprezentand un mod de viata rapid si eficient, dar care poate duce la pierderea traditiilor
locale de gatit si consum al alimentelor (UNESCO, 2010).Cu toate acestea, globalizarea a
insotit si un fenomen de diversificare a ofertelor alimentare. Pietele internationale au
permis accesul la alimente si ingrediente din diverse colturi ale lumii, favorizand o
diversificare culinara semnificativa. Astfel, supermarketurile si restaurantele din diverse
tari ofera acum produse alimentare din intreaga lume, de la sushi japonez la tacos mexicani
sau pizza italiana, ceea ce a dus la crearea unor noi forme de fuziune culinara si, in acelasi
timp, a contribuit la pastrarea unor elemente ale diversitatii traditionale in fata
uniformizarii. Acest fenomen a fost definit de multi cercetatori ca fiind un proces simultan
de globalizare si localizare, in care diverse culturi adopta si adapteaza alimente externe,
dar in contextul lor propriu (Friedman, 2005).Industrializarea si urbanizarea au avut un
impact semnificativ asupra dietei traditionale, contribuind la cresterea consumului de
produse alimentare procesate si fast-food, care sunt usor accesibile si rapide. Aceste
schimbari reflecta un stil de viata tot mai rapid si mai putin timp dedicat pregatirii
alimentelor acasa. in multe societiti, mesele traditionale pregitite acasd au fost inlocuite
de preparate rapide si alimente ambalate, ceea ce a dus la pierderea unor tehnici
traditionale de gatit si la modificarea obiceiurilor alimentare. De exemplu, in multe
gospodarii din tarile dezvoltate, consumul de alimente procesate si de fast-food a crescut
considerabil, in detrimentul alimentelor gatite acasa (Crenn et al., 2023).Totusi, exista o
reactie impotriva acestei tendinte. In ultimele decenii, un numar tot mai mare de tineri si
de consumatori au devenit interesati de alimentatia sustenabila si de promovarea
alimentelor traditionale. In special in randul tinerelor generatii, exista o preocupare tot mai
mare pentru agricultura locala, produse organice si retete traditionale, ca raspuns la
efectele negative ale industrializarii alimentare. Astfel, promovarea unui stil de viata
sanatos, bazat pe ingrediente naturale si traditionale, castiga tot mai mult teren, iar acest
lucru se reflecta in cresterea pietei pentru produse alimentare locale si in miscari precum
slow food (Crenn et al., 2023).Tn multe culturi, alimentatia industrializata este perceputa
ca o amenintare la adresa identitatii culturale si a traditiilor alimentare. in special in
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regiunile unde gastronomia joaca un rol central in cultura nationald, precum in Italia sau
Franta, trecerea la o dieta bazata pe fast-food sau produse procesate este vazuta ca o forma
de pierdere a autenticii traditionale culinare. De exemplu, in Italia, consumul de pizza si
pasta a devenit o traditie nationala apreciata, insa influenta lanturilor fast-food si
globalizarea au dus la o schimbare treptata in obiceiurile alimentare, iar acest lucru a fost
criticat de multi sustinatori ai pastrarii alimentatiei traditionale (Lucas, 2023).Totusi,
schimbarile nu sunt intotdeauna negative, iar tranzitia catre alimentatia industrializata
poate fi uneori inevitabila. Cresterea cerintelor economice si sociale, urbanizarea rapida si
schimbarile stilului de viata au dus la o preferinta mai mare pentru produsele convenabile
si rapide, iar acest lucru poate crea un conflict intre dorinta de a pastra traditiile si
necesitatea adaptarii la realitatile economice. De exemplu, in multe zone rurale, migrarea
catre orase a tinerelor generatii a dus la o scadere a interesului pentru agricultura
traditionala si pentru prepararea alimentelor acasa, iar acest lucru poate duce la o
devalorizare a gastronomiei traditionale in favoarea alimentelor rapide si accesibile din
punct de vedere financiar.Aceste conflicte reflecta tensiunile intre modernizare si
conservarea traditiilor, iar raspunsul nu este uniform. in timp ce unii adopt& cu entuziasm
alimentele industrializate ca un semn de progres si integrare in economia globala, altii lupta
pentru a mentine si revigora traditiile culinare vechi, ca o forma de rezistenta culturala in
fata uniformizarii globale (Mintz, 1985).
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NU TOT CE SCRIE PE ETICHETA ESTE REAL. CUM VERIFICA STIINTA
AUTENTICITATEA ALIMENTELOR?

Intr-un supermarket, alegem produse pe baza etichetei: ,,miere naturald’, ,ulei de
mdsline extravirgin”, ,,produs traditional”. Dar cdt de sigur este cd ceea ce
cumpdrdm corespunde cu adevdrat descrierii? In contextul globalizdrii si al
lanturilor alimentare complexe, fraudele alimentare au devenit o provocare reald,
iar diferenta dintre autentic si fals nu mai poate fi facuta ,,cu ochiul liber".

De ce apare frauda alimentara?

Motivul principal este unul economic. Produsele cu valoare ridicata sunt frecvent
tinta adulterarii tocmai pentru ca diferenta de pret fata de substituentii ieftini
aduce profituri considerabile. Mierea, de pilda, poate fi diluata cu siropuri de
glucoza sau fructoza, fara ca un consumator obisnuit sa observe vreo diferenta la
gust sau consistenta. Uleiul de masline extravirgin, unul dintre cele mai contrafacute
produse alimentare din lume, poate fi amestecat cu uleiuri vegetale mult mai
ieftine, in timp ce eticheta continua sa promita calitate premium. Uneori, chiar si
originea geografica a unui produs este declarata fals, pentru a valorifica denumirile
de origine protejate. Aceste practici nu afecteaza doar calitatea produsului in sine,
ci erodeaza increderea consumatorilor si distorsioneaza concurenta loiala pe piata.

Cum intervine stiinta?

Autenticitatea alimentelor nu mai poate fi evaluata exclusiv prin aspect sau gust.
Stiinta moderna a identificat o alta cale: amprenta chimica a produsului. Fiecare
aliment are o compozitie specifica, influentata de origine, de procesul de productie
si de materia prima folosita. Aceasta ,semnatura moleculara” poate fi citita si
interpretata in laborator cu o precizie remarcabild. Tn cadrul infrastructurii
europene METROFOOD-RI, cercetatorii utilizeaza tehnici analitice avansate pentru a
verifica autenticitatea produselor. Cromatografia — in variantele HPLC si GC-MS —
permite identificarea compusilor specifici ai unui aliment. Spectroscopia ofera
informatii despre structura chimica la nivel molecular. lar analizele statistice
integrate cu instrumente de inteligenta artificiala fac posibila compararea
profilurilor obtinute cu baze de date de referinta, validate stiintific.

In cazul mierii, profilul zaharurilor si al compusilor volatili poate indica cu claritate
dacd produsul este natural sau adulterat. Pentru uleiul de mdsline, compozitia
acizilor grasi si a compusilor fenolici oferd indicii decisive despre autenticitate si
calitate.
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Ce inseamna ,,autentic” din punct de vedere stiintific?

Din perspectiva stiintifica, un produs autentic este cel care corespunde
compozitional tipului declarat pe eticheta, nu contine adaosuri nepermise si reflecta
corect atat originea, cat si procesul de productie. Verificarea acestor criterii
presupune compararea probelor analizate cu standarde si baze de date validate,
dezvoltate in cadrul retelelor internationale de cercetare. Nu este vorba de o simpla
inspectie vizuala, ci de un demers stiintific riguros, bazat pe date masurabile si
reproductibile.

De ce este important pentru consumatori?

Desi analizele se desfasoara in laboratoare specializate, rezultatele lor au un impact
direct si concret asupra consumatorilor. Metodele de autentificare protejeaza
impotriva produselor de slaba calitate care imita calitatea celor superioare,
contribuie la transparenta etichetarii si sustin producatorii corecti care respecta
standardele. in plus, aceste metode stau la baza controalelor oficiale si a
reglementarilor europene privind siguranta alimentara, garantand ca piata
functioneaza dupa reguli clare si verificabile.

Rolul METROFOOD-RI

Prin integrarea expertizei stiintifice cu infrastructuri analitice de inalta
performanta, METROFOOD-RI contribuie la dezvoltarea unor metode
standardizate si fiabile pentru testarea autenticitatii alimentelor.
Aceste eforturi sprijina atat autoritatile de control, cat si industria
alimentara in asigurarea calitatii produselor — si, in ultima instanta,
dreptul consumatorilor de a sti cu certitudine ce cumpara.

bucworay
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5. Pilotarea platformei metrofood.ro

Pilotarea platformei, criteriu de validare al aplicatiei https://metrofood.ro/, s-a
realizat prin testarea functionalitatii acesteia.

Initial au fost testate unitati software izolate pentru identificarea erorilor logice
elementare, dupa care au fost analizate conexiunile dintre componente pentru a
detecta probleme de integrare, incompatibilitati sau erori de comunicare intre
servicii.

De asemenea, s-a testat utizabilitatea prin analiza designului interfetei grafice.
Consistenta elementelor vizuale, lizibilitatea continutului si organizarea logica a
informatiei influenteaza direct gradul de satisfactie al utilizatorilor.

La final s-a efectuat pilotarea platformei, activitate realizata prin incarcarea de
continut si accesarea lui de catre utilizatorii finali.

Exemple din partea publica a platformei https://metrofood.ro/
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METROFOOD-RO

METROFOOD-RO este infrastructura nationald roménesca de cercetare in domeniul agroalimentar integrata in
METROFOOD-RI.

Misiunea METROFOOD-RO este de a furniza o infrastructura complexa si durabila pentru calitatea si siguranta
alimentelor, incluzand servicii de analiza, dezvoltarea de solutii inovatoare, gestionarea datelor si servicii de
formare.

METROFOOD-RI

METROFOOD-RI este o infrastructura de cercetare paneuropeana care are ca scop promovarea excelentei stiintifice in
domeniul calitatii si sigurantei alimentelor. METROFOOD ofera servicii de metrologie de inalta calitate in domeniul alimentatiei
si nutritiei, acoperind 0 gama importanta de domenii interdisciplinare, interconectate de-a lungul lantului valoric alimentar,
incluzand: agro-alimentar, dezvoltare durabila, siguranta alimentars, calitate, trasabilitate si autenticitate, siguranta mediului,

sanatate umana.

METROFOOD Intrare in
Emergent” foaia de parcurs
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METROFOOD-RI

METROFOOD-RI este o infrastructura de cercetare paneuropeand care are ca scop promovarea excelentei stiintifice in
domeniul calitatii si sigurantei alimentelor. METROFOOD ofera servicii de metrologie de inalta calitate in domeniul alimentatiei
si nutritiei, acoperind o gama importanta de domenii interdisciplinare, interconectate de-a lungul lantului valoric alimentar,
incluzénd: agro-alimentar, dezvoltare durabila, sigurant alimentars, calitate, trasabilitate si autenticitate, siguranta mediului,
sanatate umana.

METROFOOD Intrare in
»Emergent” foaia de parcurs

2015 2017 Prima faza 2022 2024 ERIC
intermediara +
Faza de proiectare +
Faza timpurie

Operare +

Faza pregatitoare o
Faza de implementare

Implementare /

Proiectare Pregatire Constructie
=0 + s t >
| 1 4 —
Mo o e a0 o WO G e
2017 2022 W s s ;
o 7
VETRO@FOOD 020 T o ! ¢ NETRO @F0 L i
S etko @roon 1+ METROGSFO0D 2024-2027 |
2019-2022 e L

e - AQEE

A @ R E
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METROFOOD-RI a fost mentionat ca proiect emergent in Foaia de parcurs ESFRI 2016, iar in 2017 si-a incheiat faza initiala
(.Early Phase”) prin proiectul PRO-METROFOOD finantat de Uniunea Europeana. in aceasta etap, METROFOOD-RI a realizat un
studiu detaliat de proiectare si fezabilitate, care a inclus inventarierea infrastructurilor existente, analiza serviciilor fizice (RI) si

digitale (e-Rl), dezvoltarea a doua servicii pilot, implementarea sistemelor de calitate si a planurilor de management al datelor,

analiza utilizatorilor si a partilor interesate, definirea unei strategii pentru utilizatori si a politicii de acces, precum si planuri de
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PARTENERIATUL METROFOOD-RI

Tarii participante - METROFOOD-RI

Cele 12 tari europene care fac parte din METROFOOD-RI se afla in diferite stadii de dezvoltare.

o Italia https://www.metrofood.it

Belgia https://metrofood.be

Roménia https://metrofood.ro

Spania https://metrofood.es
Turcia https://www.metrofood.com.tr

¢ Republica Ceha https://metrofood.cz

Slovenia https://metrofood.si
Grecia https://metrofood.gr
Elvetia https://metrofood.ch

* Germania

* Portugalia A

* Macedonia

Folosim cookie-uri pentru a ne asigura c3 aveti cea mai bun3 experient3 de navigare pe site-ul nostru.

Prin utilizarea site-ului nostru, confirmati c3 ati citit si inteles politica noastré privind cookie-urile politica noastrs privind cookie-urile.
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OBIECTIVE

Obiectivul general al METROFOOD este de a consolida cooperarea stiintifics, de a incuraja interactiunea intre stakeholderi si de a crea o baza comuna si
partajata de date, informatii si cunostinte. Oferta stiintifica se adreseaza unui spectru larg de utilizatori si stakeholderi: cercetatori si comunitati academice;
factori de decizie / autoritati de inspectie si control alimentar; operatori din industria alimentara si consumatori / cetateni.

Obiective specifice

0S1. Asigurarea implementarii tehnice a activitati METROFOOD-RO ca un hub de cercetare orientat catre furnizarea de servicii cu valoare
adaugata.

0S2. Asigurarea sustenabilitatii pe termen lung a Nodului National METROFOOD-RO.

0S3. Consolidarea pozitionarii METROFOOD-RO in comunitatea stiintific la nivel national, METROFOOD-RI si european ca facilitate de cercetare

orientata catre actorii sistemului alimentar.
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ACTIVITATI

Crearea unui centru de cunostinte digital, care va centraliza informatii esentiale pentru industrie si cercetare;

Elaborarea unei liste de servicii METROFOOD-RO, pentru a sprijini actorii din sistemul alimentar;

Stabilirea unei Agende Strategice de Cercetare si a Fisei de parcurs pentru 2027-2032;

Dezvoltarea a doua ingrediente inovatoare obtinute prin bioeconomie circulara si a doua produse alimentare sustenabile;

Implementarea unui sistem informatic avansat de trasabilitate, destinat imbunatatirii controlului asupra lantului alimentar.

Activitatile de cercetare si serviciile aferente acopera intregul lant alimentar, de la productia agroalimentara primara pana la consumul final, pentru a
sprijini sustenabilitatea productiei si consumului alimentar, a imbunatati calitatea si siguranta alimentelor, a asigura trasabilitatea si demonstrarea
autenticitatii si a optimiza toate etapele de la ferma la consumator, printr-o abordare holistica.

FACTOR! DE DECIZIE,
INSPECTIA 1
CONTROLUL

AUMENTELOR
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REZULTATE

Rezultate obtinute in cadrul proiectului:

££) IM3.11 — Raport experimental de obtinere a unui produs alimentar folosind materii prime conventionale si bioeconomie circulara

{£] IM3.10 - Raport experimental de obtinere de materii prime agricole in sistem sustenabil

& Articol: Nutritional Value of Tomato Pomace as a By-Product from the Processing of Several Tomato (Solanum lycopersicum L.) Cultivars

& Articol: Elemental and isotopic profile of honey — insights related to the nature of the exploited plant and potential environmental influences

{£] IM1.4 - Documentatii si proceduri de acces la infrastructura fizica si virtuala (A1.3)

££] IM3.1 - Raport privind obtinerea unui material de referinta (A3.1)

{£] IM2.1 - Raport Indicatori de Performanta (A2.1)

££] IM1.2 - Lista serviciilor integrate (A1.2)

{£] IM1.1 - Raport privind realizarea tehnica (hard si soft) si de continut (A1.1)

& Articol: Applications of Machine Learning for Wine Recognition Based on 1H-NMR Spectroscopy. Beverages 2025

& Articol: Honey differentiation using infrared and Raman spectroscopy analysis and the employment of machine-learning-based authentication models
Foods, 2025

= Articol: Rare Earth Elements: between technological critical elements and emerging contaminants, Journal of Agriculture and Food Research, 101818,
2025

{£] IM3.9 - Raport experimental de obtinere a unui produs alimentar conventional (A3.3)

{£] IM3.8 - Raport experimental de obtinere de materii prime agricole in sistem conventional (A3.3)

& Articol: The Journey of Artificial Intelligence in Food Authentication: From Label Attribute to Fraud Detection
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Obiective

Activitati

Consortiul National Romanesc

REZULTATE

Rezultate obtinute in cadrul proiectului:
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METROFOOD-RO, ca nod national, cuprinde 9 organizatii:

VANA

n c: ICIA INMA (Bucuresti)
M ETR I< D . I{ ‘) " ICIA (Cluj Napoca) INCD pentru Masini si Instalatii Destinate ’m
J | _————— Agriculturii si Industriei Alimentare

NCDO INOE 2000 Filiala ICIA

Yl "

A INCDTIM (Cluj-Napoca) ) Univer3jtatea din Bucuresti
A INCD pentru Tehnologii Izotopice si Molecglare

NCDTILM.

m N\ USAMVBT (Timisoara)
Universitatea de Stiipt icole §Tediciu§ Veterinara a Banatului

¢

QT? Oncogen (Timisoara)
ONCOGEN'  centrului de Terapii Genice si Cel

€fn Tratamentul Cancerului P

lgﬂ IBA (Bucuresti) t
& INCD pentru Bioresurse Alimentare

SERVICII OFERITE

= SERVICII DE CERCETARE

= SERVICII DE EDUCATIE SI FORMARE
= SERVICII IT SI DATE

= SERVICII DE CONSULTANTA
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Aceste servicii acopera domenii cheie precum Metrologie, Agro-

alimentar, Sanatate si Mediu si sustenabilitate, oferind solutii pentru

caracterizarea avansata a alimentelor, evaluarea riscurilor, dezvoltarea

de produse inovative si implementarea tehnologiilor emergente. Ele

contribuie la asigurarea calitatii, trasabilitatii si sigurantei alimentare,
integrand principii moderne de bioeconomie si One Health.

Metrologie

Serviciile de cercetare din domeniul Metrologie vizeaza asigurarea

calitatii, trasabilitatii si comparabilitatii masuratorilor din sectorul

agroalimentar. Prin aceste servicii, METROFOOD-RO contribuie la

standardizarea analizelor, cresterea increderii in rezultatele

stiintifice si consolidarea infrastructurii nationale de metrologie aplicata
alimentatiei.

Agroalimentar

Serviciile de cercetare din domeniul Agro-alimentar sunt orientate \{
spre caracterizarea, inovarea si siguranta alimentelor de-a lungul

intregului lant alimentar. Aceste servicii sprijina inovatia, u
siguranta si durabilitatea sistemului agroalimentar, consolidand

legatura dintre cercetare, industrie si sanatatea consumatorului.

Sanatate t
Serviciile de cercetare din domeniul Sanatate se concentreaza pe
siguranta alimentara, evaluarea riscurilor si impactul alimentelor

asupra sanatatii publice. Aceste servicii sprijina prevenirea i
riscurilor alimentare, formularea de politici bazate pe dovezi
stiintifice si dezvoltarea solutiilor sustenabile pentru sanatate publica.
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Mediu si sustenabilitate

Serviciile de cercetare din domeniul Mediu si Sustenabilitate urmaresc
reducerea impactului asupra mediului si promovarea economiei
circulare in sistemul agroalimentar. Prin aceste servicii, METROFOOD-
RO contribuie la tranzitia verde, bioeconomia circulara si integrarea
principiilor sustenabilitatii in cercetare si industrie.

SERVICII IT SI DATE

Aceste servicii ofera infrastructuri digitale si solutii inteligente pentru
2)%%? analiza, stocarea si vizualizarea datelor stiintifice, prin dezvoltare
software, baze de date, aplicatii Al si platforme de management pentru
trasabilitate si siguranta alimentara. Scopul este de a sustine decizia
bazata pe date si colaborarea digitala.

SERVICII DE EDUCATIE S| FORMARE

Aceste servicii includ cursuri, webinarii, scoli de vara, conferinte
si ateliere interdisciplinare dedicate sigurantei alimentare,
v biotehnologiilor, bioeconomiei verzi si conceptului One Health.

Acestea sprijina dezvoltarea competentelor cercetatorilor si
specialistilor prin instruire practica si diseminarea cunostintelor
stiintifice actuale.

SERVICII DE CONSULTANTA

alimentare sustenabile, audit ESG, conformitate cu Pactul Verde
W. @ European sau strategii ,Farm to Fork”. Ele sprijina inovarea,
T | transferul tehnologic si dezvoltarea spin-off-urilor bio-digitale,
promovand performanta si responsabilitatea 1n sistemele
agroalimentare.

.’ Aceste servicii ofera expertiza stiintifica si suport pentru politici
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6. Concluzii

Cofinantat de
Uniunea Europeana

Consolidarea integrarii nodului romanesc METROFOOD-RO in infrastructura
europeana de cercetare METROFOOD-RI, acronim METROFOOD-RO Evolve

Cod SMIS 2021+ 309287

Activitatile efectuate au contribuit la dezvoltarea Centrului de cunostinte, rezultat
al activitatii A1.1 si, implicit, la atingerea obiectivului specific 0S1- Asigurarea
implementarii tehnice a activitatii METROFOOD-RO ca un hub de cercetare orientat
catre furnizarea de servicii cu valoare adaugata.

Platforma Centrului de cunostinte digital https://metrofood.ro/ poate suferi
modificari de structura influentate de cerinte noi identificabile prin implementarea

proiectului.

Echipa de experti care a participat la elaborarea documentului

aaaaaaaa

F ——
Nume, uncFla " Contributia la activitate
prenume proiect ’
1. IBA
| Coordonare activitate.
Serbancea Responsabil | pezvoltarea platformei METROFOOD-RO Evolve pentru
Cristian A1.1/ Centrul de cunostinte digital.
Expert Contributii la “Bune practici si proceduri de testare a
platformelor digitale”
2. ICIA
Contributii la “Bune practici si proceduri de testare a
platformelor digitale”
Anca B E t . .
nca becze Xper Contributii la “Crearea de continut pentru Centrul de
cunostinte digita”
Contributii la “Bune practici si proceduri de testare a
platformelor digitale”
Tudor Blaga Expert Contributii la “Crearea de continut pentru Centrul de
cunostinte digita”
3. ITIM
Magdas Alina Expert Contributii la .B.une [’)’ractla si proceduri de testare a
’ platformelor digitale
4. USVT
Tulcan Camelia Expert Contributii la .B.une [,),ractla si proceduri de testare a
platformelor digitale”.
Alexa Ersilia Expert Contributii la .B.une ;’)’ractlu si proceduri de testare a
platformelor digitale”.
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Cofinantat de
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Consolidarea integrarii nodului romanesc METROFOOD-RO in infrastructura
europeana de cercetare METROFOOD-RI, acronim METROFOOD-RO Evolve
Cod SMIS 2021+ 309287

Nume, Func!;la " Contributia la activitate
prenume proiect ’
Raba Diana Contributii la “Bune practici si proceduri de testare a
. Expert ’ .. ’
Nicoleta platformelor digitale”.
5. USAMVB
Toma Radu Expert Contributii la “Bune practici si proceduri de testare a
Cristian platformelor digitale”.
6. UDJG
Contributii la “Bune practici si proceduri de testare a
.. platformelor digitale”.
Patrascu Livia Expert Contributii la “Crearea de continut pentru Centrul de
cunostinte digita”
Contributii la “Bune practici si proceduri de testare a
. . platformelor digitale”.
Turtol Maria Expert Contributii la “Crearea de continut pentru Centrul de
cunostinte digita”
Contributii la “Bune practici si proceduri de testare a
Moisescu Expert platformelor digitale”.
Florentina Contributii la “Crearea de continut pentru Centrul de
cunostinte digita”
7. UB
Chifiriuc Contributii la “Bune practici si proceduri de testare a
. Expert ’ .. , ’
Mariana-Carmen platformelor digitale”.

Responsabil R1 si intocmire document,

Serbancea Cristian

Cristian Digitally signed by
Serbancea Cristian Serbancea
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